
 

 

Rum 
 

Anejo Brugal 5 
Plantation Grande Reserve 5 
Don Papa Baroko 7 
Martinez 12 Anos 7 
Quorhum 15 Anos Vintage 8 
Canerock 8 
Diplomatico Seleccion de Familia 10 
Vulcao Grogue Cabo Verbe 10 
  

Whisky 
 

Glenfiddich 12 y 9 
Glen Grant 5 y 9 
Chivas Regal 13 
Bowmore 12 y 13 
Glencadam 10 Yo 13 
Old Pulteney 14 
The Ileach 15 
Speyburn 16 
Ancnoc Peatheart 17 
Floki Young Malt (Islanda) 20 
  

Whiskey 
 

Platte Valley, 100% Straight Pure Corn 13 
High West Camp Fire 24 
  

Gin 
 

Canaima  
ginepro, frutta e spezie dell’Amazonia 
 

7 

Mare  
ginepro, olive Arbequina, rosmarino, basilico, timo, arancia, limone, 
coriandolo, cardamomo verde 
 

8 

Fishers  
ginepro, finocchio marino e montano, mirto, pimento 
 

10 

Etsu Japanese  
ginepro, yuzu, arancia, coriandolo, liquirizia, angelica 
 

10 

La morte sua  
ginepro, coriandolo, angelica, fava cacao 

12 
  

Gin “Mark Spirits” 
 

Santa Muerte 
ginepro, limone, arancia, coriandolo, genziana  
 

7 

Paloma 
ginepro, capsico, pompelmo rosa, pepe nero 
 

8 

Njppon 
ginepro, tè verde sencha, gelsomino, pepe sichuan, mandarino 
 

8 

Mandala 
ginepro, cannella, macis, pepe nero, zenzero 
 

8 

Amerigo 
ginepro 
 

8 

Puppy 
ginepro, semi di finocchio, lime, anice stellato 
 

9 

Sherlock 
ginepro, pimento, cardamomo, angelica, coriandolo, lime, arancia  

9 

  

Vodka 
 

Madonna 10 
Squadron 303 12 

 

 

 



 

 

PER CONCLUDERE 
 

In dolcezza… 
 

Ca-fè matto: zabaione, amaretti e caffè 
(A* 1,3,7) 

7 

Cheesecake ai frutti rossi (A* 1,7,8) 8 

Mousse di zabaione, alchermes 
e biscotto alle mandorle (A* 1,3,7,8) 

10 

Gelato alla vaniglia, popcorn e caramello salato  
(A* 3,7) 

10 

Crostatina ai sugoli d’uva e gelato all’uva 
fragola (A* 1,3,7,8) 

10 

Bavarese al cioccolato, mango e tapioca  
(A* 3,7) 

12 

“La mia torta di carote” 
carote, crema al formaggio, ananas (A* 1,7,8,) 

12 

 
 

…o in sapidità 
 

Selezione di 3 formaggi, 
abbinati a marmellate e miele (A* 7) 

13 

Selezione di 5 formaggi,  
abbinati a marmellate e miele (A* 7) 

20 

  
 
 

After Dinner  
 

“Light Rose”  
prosecco, rosolio 
 

6 

“Almond Sour” 
amaro alla mandorla, limone, zucchero, albume, angostura 
 

8 

“Basil Smash” 
gin Paloma, limone, zucchero, basilico 
 

8 

“Old Fashioned” 
barbon, angostura, soda 

8 

  

Vermouth Bianco di Torino – Calissano 7 

Porto “Kopke” 10 years old tawny 10 

  
 
 

Caffetteria 
 

Caffè 2 

Tè selezione “La Via del Tè” 4 

Infuso selezione “La Via del Tè” 
camomilla, rosa canina, verbena, ribes nero, fiordaliso 

4 

 
 

 
 
 

 
 

Amari “Vecchio Magazzino Doganale” 
 

“Giocondo” al caffè  7 
“Jefferson” agli agrumi 7 
“Washington” alle arance ed erbe amaricanti 7 
Amarone Legno 16 
Amari classici 

 

Sambuca - Varnelli anice secco 5 
Liquirizia - Limoncello 5 
Baileys - Baileys al caramello 5 
Braulio 5 
Fernet 5 
Branca Menta 5 
Jagermeister 5 
Averna – Montenegro - Unicum 5 
Vecchia Romagna 5 
Amaro Lucano - Ramazzotti 5 
Amaretto Disaronno - Saronno Dry 5 
Amaro del Capo 5 
Kapriol 5 
William Luxardo 5 
Amarone Legno 16 
Grappe bianche & barricate 

 

Schladerer, bianca 5 
Travarica, bianca 7 
Sperula, bianca 8 
Mugo, bianca 8 
Ginepro, bianca 8 
Trentina distilleria Marzadro, barricata 9 
Amarone Legno 16 
Grappe “Capovilla” 

 

Distillato di mele Decio di Belfiore 13 
Amarone Legno 16 
Cognac 

 

Hennessy 8 
VS Grand Champagne Francois Voyer 8 
Fine Champagne Mature M. Remy Martin 8 
Ferrand Ambre 1Er Cru 12 
Amarone Legno 16 
Bas & Armagnac 

 

Marquis de Montesquiou 10 
Bordeneuve Millesime 11 
  

 


